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Spricht man Gber Kichentechnik, hat man
oft Groligerate wie Heilluftdampfer, Herde,
Kochkessel oder Kippbratpfannen im Kopf.
Im Schatten dieser Klchenstars® gibt es
iedoch eine Vielzahl anderer technischer
(zerate, die unverzichtbar sind.
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Auch  AlexanderSolia hat Universal
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pie Lt willlp metark, und die Koche kEdnnen
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HYGIENISCH MIT VAKUTIM

Uherall dort, wo Lebénsmittel nicht nur pro
duzier!, sondern much hygienisch gelagert
Werden missen, 150 &ne '-."..'i:|||||'.'.'-.'||_l.|. EUng
unenthbehrlich geworden. JSurch die Yakuim
techrilke kannen Lebensmittel optimal reifen
Marinaden pelingen perfekt, Gefrierbrand
ist ausgeschlossen, eine Geschmacks- oder
Geruchsibertragung anderer Lebensmitiel
findet nicht statt”, edautert Sven Bukzen, Ge
kietaverkaufaleiter bei Komet, Komet hat eine
sehr breite Produktpalette und bietet mit fast
30 wverschiedenen Vakuumverpackungsma
schinen fiir jeden Bedarfeine Losung an. Inder
Gemeinschaftsverpflegung werden vorrangig
Standvakuumierer eingesetzt, da es dort meist
urn griiere Mengen gehit”, so Butzen. Alle Ge
rite von Komet verfiigen aber eine Hochleis
bungsoumpe filr das Vakuum und stod mittels
giner Mictocomputersteuerung geregelt. Die
doppeite Schweilinaht sorgt fir hygienisch
sicheres Vakuamleren, der Plexipglasdecke] {5
hesonders beim Verpacken von Suppen und

Solien wichtip Die Schweiitbacken sind obne
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Der Grofmixe:
GIJAMIY von Oynamic
% i kann mit mehréren

Werkzeug herausnehmbar, die Red FAHRBARE GROSSMIXER 2 4 i Wauistitzen betriehen Flachrihrer und Rihrbesen auspelie
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151 besonders einfach. In Kuchen der Fir das Mixen, Bahren und Parleren / : ; 1 nach Modell
Cemeinachaltsverpflegung werden vor Speiden o oprolien Kesseln hat g i Planetencilirwerke seerden  neben
huuptsdchlich die Standperile ab Pynamie den Grofmieer Glganmiy ; S .: / L |- Diter Sama auch von AlecanderSolia
. HEl Yarwendung da

dem Modell Phisvac 21 bis hin 2u im Porlttoho. Der Gigamix, 1n meh . rurbo-Aufeatzen aind '.'II-]|l\.'|||'..|.l"|:..'.||':|'.I'.|
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Mgt apeziell i ogrofie Mengen niarpiptols anwandbal gen tur die Schatiensturs sorefdlbig
ABFALLMENGE REDUZIEREN konsiptert und verarbeltel swischen 4 2u breffen, Man kann bel einem der
100 und 300 Liter. Spelsen wie zum spexialisten wie Dynamic, Komet ode
Mahrungsmittelsichernelt 1St In L Belspiel Suppen oder Solien kbnnen M Henkelman kaulen oder gich bei den
Prefikuchen essenziell”, saglt auch dlirekl L Rochhkesset g AR T AN F Allroundern wie AlexanderSolla, Feu
Armin van der Meulen, Vertriehs bereitet werden. In veeniser nls find _ / : ma oder THie Sama. die alle wiale we
leiter beim mederlandischen He Minuben Zerxléinert der Glgamix 7 ' 4 " schiledene Grolsgerate im Progrismm
stelier Henkelman Er ergdnit: "ln 100 Liter pekochted Gemise (auch . Maben, Informieren, Das ',"..'|.-i-l|!.;-;||.- 551
der Gemeinschaftsverpliegung soll Lauch und 2wiebelin), 80 kg gekochter daket die Individualitat, Das Gerat muss
ran jedes Risiko vermeiden. Vaku Fisch sind im #ehn Minuten servier ru den entsprechenden Anforderungen
umverpackte Lebensmittel bleiben bereit”, erfautert Giinther Bossham passen, vor allem in Sachen Kapazitat,
Finger frisch, und im Kihllager st mer won der Geschaftsleitung bei Bedienkomfort und Hygiene o

Ereuzkonitamination awsgeschlos- =ry Dynamic Weitere Werkzeuge sind usw. separat erhaltlich, Diesdé Pumpe die Zubereitung grofterer Mengen, w. a
sen.” Auch die Abfallmenge kann so ' neban dem Mixstab auch ein Rihr- kann ohne Zusatzwerkzeug schnell auch in der Gemeinschaftzverpflegung
bezen, ein Pirerstab fur frisches und unkompliziert angebracht werden gedacht, konnen je nach Modell zwi- Einige Pla-
somaleinsatz ldsst sich durch zeit- n Die zwel Schweillleis Hmu;l't;_-_:r:m;-;_ sowie der Turbablen Hin extra verstarkter Abfillschlauch in gchien 20 | und &80 | werarbeiten. Dito netenriihr-
versetoes Kochen besser stedern L ten beim Vakunmiare der filr besonders feine Emulsionen Hypieneausfithmng und eine Auslauf Sarma weist ausdricklich darauf hin, warka wan
Empfehlenswert fiir den Einsatz in Marlin von Hankelman Als Zubehdr zum Turboblender-Auf pistole in Chromnickelstahl, die einfach dass Lebensmittelsicherheit ein zentra- Dito Sama
der Gemeinschaftsverpilegung sind VRREHEDULL D - satz passen die Absaugpumpe (zum und ohne Werkzeug zerlegbar und leicht les Anliegen des Herstellers ist. Bei Ge vertigen

die Modelle Marlin 52 und Polar 80 Lxungsxapaslial einfachen Entleeren des Kessels) zu relnigen st nandendas Ganze ab patetellen, die in direkten Kontakt mit uber eine
vor Henkelman. Belde Gerate arbei- und die Portionierpistole (fir leich Dito Sama wiedenim hat mit den ehensmitteln kommen, werden nur matorigies
tens mit Zwei Schweilileisten und tes Portionleren bel der Auspabe) Turbo Mixern TEX verschiedene fanr Materialien eingesetzt, bei denen es zu
werden in der Standardausfithrung Mew bm Partfalin b=l Dyvnamic (st baré Grelmixer Lm Programim, J& nach keiner chemischen Migration potenti
T EINEm Sensol gesteuert, optio- der Gigamix X5. Als kleinere Version Modell kSnnen F00 kis 1,000 Liter ell gefahrlicher Substanzen kommen
nal sind aber auch eine Siedepunkt der groffen Glpamix-Maodell® ist der Pliissigkest [Suppen) und bis zu 600 kg kann. Aus digsem Grund verwendet
erkennung und andere Punktio " Gigamix X5 filr Mengen bls zu 150 Piires verarbeitel werden Dito Sama bel dissen Tellen nur BPA
nen wie elne zusiatzliche Begasung . =y Liter geeignet. Der Gigamix X5 ist freie Kunsistoffe. Auch beim Betrieb
erhiltlich, Fiir besonders hohe ' * standardmiig mit dem Turboblen RUHHEN UND GCHLAGEN der Maschinen spielt Sicherheit eine
Kapazithlen Melet detr Hersteller ler-Aufsatz auspratattel prafe Rolle, Die Maschinen Konmen nui
!-::n_'-l".n- |.I|'||'.-|:-:-|_le.||l|||:|'|;.!.|-:.|1|- iyl Ahnlich furnktiamert el dis Pl FLALENE KOTTIT in Grofkdchen auch In Hetnelh genommen wernden, wWenn
Auch beim Sous-vide-Garen  sind X ermaschine PM 20 van  Welase Planetenruhrwerke um Elnsatz, Hier glch der Eessel und der Sebhutzschirm

vakuumierie Spelsen Grundvor Mach dem Heranfahren an elnen Kes Bletet Dt na elre sehr grofe Mo foder richlgen Pasition behnden, e
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it dieser Methode kann man o . 111 e Masae eintadchen wid purier

Gv-Kuchen wviel Geld sparen, die ) ruhrt, mixt und gerkleinert Spelsen
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Schnellkiuhler und Yakuurmigrma Ist mitbels wnverliet i schiauben
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GM-Behdlter vakuamiert werden. 1.500 U/min regeln gewie z, B, Bolognese), Marmeladen Aktions-Modelle und
Jetzt handeln und beim Kauf einer neuen § | -Detalls finden Sle unter
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